THF VR FEKE  2010FEREIBIE

/22116 BRFRERa. b 1ER~ O\

Food Science Laboratory %88
2 Bifir
R S BT RS
Ly
B E & % | B0 ERE . ORE(F)

YIEA RV | BERESTOOHEGR, TR RS

B DTS ST FEAR R R IR 2 215 9 % LI, R LU ToMEME 25, i, By O
HEZICHT 5 —IE L. BMeZAMCERL. FHMiid 28E02% 5,

BERAR

eI
1R A X R (R D ARG, B, £l 10. /@ ra~ s 757 ¢ —Ic X Bt o it
2. BT RFE, WRZSEEHOMEN T 118 H A Y T LIS ORI RO RIE
3. pHOMIE 12. 0—) =B KB BHFOAE S EDOER
4. FEHEERSE D FHEL L FE 13. BB 2N B 9 % F2k

BEE |5 PREEIC K 2 ERBEOER 14. JEEEZR S ZIC BT % 28R
6. LI EIC L A BRIHOER 15. FEDF L

7. FL—NMNEEICXZ AT LDTERE
8. BB T EIC K B TeHE D E &
9. BMAE DM EIC B3 % 5

wRE 0 FRRT - NE - #BEE DR - SRS bOlhoRMbEEE) Gl AR
sz oM7) v N ERAT B,

HUFRIL & SRBRICI D FHTS B, B/ — . LAR— MK DREFHES 5.

EERSE | AK. LBEEENGNT &, X 2 RBREHE O
75

http://www.icc.ac.jp/



